
WYKAZ PODRĘCZNIKÓW W TECHNIKUM KSZTAŁCĄCYM W ZAWODZIE 

TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH 

Cykl kształcenia 2015 – 2019 

 Obowiązkowe 
zajęcia edukacyjne 

Autor  Tytuł  Wydawnictwo  Numer 
dopuszczenia 

1.  Język polski 
K. Mrowcewicz Przeszłośd to dziś Sentor  498/1/2012 

2.  Język angielski  
Matura Focus 2 
pre-intermediete 

Pearson 672/2/2013/2015 

3.  Język niemiecki 
A jarząbek, D. 
Koped 

Motive Deutch 
New 

WSiP 683/1/2014 

4.  Wiedza o kulturze 
M. Bokoniec  Spotkanie z 

kulturą 
Nowa Era 449/2012 

5.  Historia 
B. Badura, B. 
Halczak, R. 
Józefiak, A. 
Roszak, M. 
Szymczak 

Historia – poziom 
podstawowy 
Odkrywamy na 
nowo 

Operon 456/2012 

6.  Wiedza o 
społeczeostwie 

M. Batorski  Wiedza o 
społeczeostwie 
Ciekawi świata 
zakres 
podstawowy 

Operon  469/2012 

7.  Podstawy 
przedsiębiorczości 

J. Neneman Ekonomia 
stosowana  

FMP 579/2012 

8.  Geografia 
Z. Zaniewicz  Geografia ciekawi 

świata zakres 
podstawowy 

Operon  455/2012 

9.  Biblogia  B. Jakubik, R. 
Szamaoska 

Biologia 
odkrywamy na 
nowo 

Operon  436/2012 

10.  Chemia  
R. Hossa, A. 
Mrzigod, J. 
Mrzigod  

To jest chemia 
zakres 
podstawowy 

Nowa Era 438/2012 

11.  Fizyka  
M. Braun  Odkryd fizykę  Nowa Era 447/2012 

12.  Matematyka  M. Antek, K. 
Belka, P. 
Grabowski 

Prosto do matury Nowa Era 508/1/2012 

13.  Informatyka  
J. Skłodowski  Informatyka 

Europejczyka – 
zakres 
podstawowy 

Helion  542/2012 

14.  Wychowanie 
fizyczne  

P. Wróblewski  Wychowanie 
fizyczne Zdrowie 
sprawnośd, 

MAC Edukacja 
wraz z 
dokonanymi 

Nie ma 



aktywnośd zmianami 

15.  Edukacja dla 
bezpieczeostwa 

B. Breitkopf, 
M. Cieśla  

Po prostu WSiP 500/2012 

16.  Religia 
Z. Marek Świadek w 

kościele, Świadek 
w domu, Świadek 
w świecie 

WAM Az-41-01/10 

17.  Wychowanie 
dożycia w rodzinie 

T. Król, K. 
Maśnik, W. 
Śledzioski 

Wędrując ku 
dorosłości 

Rubikon  DKW-4015 – 
22/01 

18.  Przedmioty 
realizowane w 
zakresie 
rozszerzonym oraz 
uzupełniające 

    

19.  Chemia lub 
biologia 

 

 

D. Kaczmarek, 

 M. Pengal 

A. Michalik, D. 

Kaczmarek, T. 

Falkowski 

Biologia zakres 

rozszerzony 

 

Biologia 1 
Biologia 2 

 
Biologia 3 

Operon   

 

446/1/2012/2015 

46/2/2013 

446/3/2014 

 

20.  Język angielski     

21.  Historia i 
społeczeostwo - 
uzupełnienie 

    

22.  Przedmioty w 
kształceniu 
zawodowym 
teoretycznym 

    

23.  Technika i 
wyposażenie w 
gastronomii  

M. Zienkiewicz  Wyposażenie 
zakładów 
gastronomicznych 
(cz. III)  

WSiP  11/2014  

24.  Bezpieczeostwo i 
higiena w 
gastronomii 

A.Kasperek, M. 
Kondratowicz 

Wyposarzenie i 
zasady 
bezpieczeostwa w 
gastronomii   

WsiP  2013 

25.  Działalnośd 
gospodarcza w 
gastronomii 

H. Górska-
Warsewicz, B. 
Sawicka, T. 
Mikulska 

 Działalnośd 
gospodarcza w 
gastronomii 

WSiP  1/2014 

http://sklep.wsip.pl/autorzy/agnieszka-kasperek-213160/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/marzanna-kondratowicz-213161/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/marzanna-kondratowicz-213161/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/hanna-gorska-warsewicz-210833/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/hanna-gorska-warsewicz-210833/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/beata-sawicka-210683/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/beata-sawicka-210683/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/teresa-mikulska-213389/
http://sklep.wsip.pl/autorzy/teresa-mikulska-213389/


26.  Technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

A. Kmiołek  Sporządzanie i 
ekspedycja 
potraw i 
napojów, cz. I, II, 
III  

WSiP  65/2013  
11/2014  

27.  Język niemiecki 
zawodowy 

    

28.  Zasady żywienia 
H. 
Kunachowicz, 
I. Nadolna, B. 
Przygoda, B. 
Sioska, H. 
Turlejska  

Zasady żywienia, 
planowanie i 
ocena  

WSiP  2013  

29.  Organizacja 
produkcji 
gastronomicznej 

A. Kmiołek  Organizacja 
produkcji 
gastronomicznej  

WSiP  23/2013  

30.  Usługi 
gastronomiczne 

A. Kmiołek  Usługi 
gastronomiczne  

WSiP  2013  

31.  Wykorzystanie 
technik inf. W 
gastronomii  

    

32.  Przedmioty w 
kształceniu 
zawodowym 
praktycznym 

    

33.  Pracownia 
gastronomiczna 

    

34.  Pracownia obsługi 
konsumenta 

    

35.  Pracownia 
planowania żyw. i 
produkcji gastr. 

    

 

 


